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Variedade Mencía 100%.

Denominación de orixe Ribeira Sacra, subzona de Amandi.

Vendima 03/10/2019.

Elaboración A vendima realízase manualmente en caixas apilables de 20 
kg, para evitar posibles roturas nas bagas. Continúase cunha 
maceración prefermentativa en frío durante varios días, para 
seguir cunha fermentación alcohólica a temperatura contro-
lada. A crianza lévase a cabo en barricas de carballo francés 
de 400 litros. Tras o baleirado das mesmas déixase repousar 
o viño en depósitos de aceiro inoxidable, para finalizar cunha 
maduración mínima en botella de 6 meses.

Crianza 12 meses en barricas de carballo francés de 400 l.

Cata Cor vermella picota. Trátase dun viño que agradece o tempo 
en copa xa que, a medida que se vai abrindo, amplía o seu 
rexistro aromático. Cereixas, mouras, arandos, terra, cogo-
melos, violetas, xasmín. Notas especiadas como o tomiño e 
a pementa negra. Notas balsámicas acompañadas de regaliz 
negro. Boa acidez, froita. É un viño goloso, redondo e sedoso, 
cunha acidez ben integrada que o fai vivo e enérxico.

Produción 2950 botellas numeradas de 0,75 l.

Embalaxe Caixas de 6 botellas borgoña especial de 0,75 l.

Conservación Recoméndase conservar ao abrigo da luz e en lugar fresco, 
sen oscilacións de temperatura.

Temperatura de servizo 13 - 15º C.

Consumo Estímase un tempo de consumo mínimo ata 2027.

Analítica % alcohólico (v/v)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13,00
Azucre residual (g/l)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1,50
pH  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,68
Acidez total (g/L)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,70
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Valoracións Jancis Robinson — Purple Pages
Volandia Mencía Barrica 2017 — 17,5 Puntos

Decanter
Volandia Mencía Barrica 2018 — 92 Puntos

Guía de Vinos y Aceites — La Semana Vitivinícola
Volandia Mencía Barrica 2018 — 93 Puntos
Volandia Mencía Barrica 2017 — 95 Puntos

Guía de Vinos ABC
Volandia Mencía Barrica 2017 — 93 Puntos

Guía Peñín de los Vinos de España
Volandia Mencía Barrica 2018 — 91 Puntos
Volandia Mencía Barrica 2017 — 90 Puntos

Robert Parker — The Wine Advocate
Volandia Mencía Barrica 2017 — 90 Puntos

Vinous
Volandia Mencía Barrica 2017 — 90 Puntos


