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Variedade Treixadura 100%. Procedente dunha única finca.
Certificación ecolóxica.

Singularidade Viño de finca.

Denominación de orixe Rías Baixas, subzona Ribeira do Ulla.

Vendimia 16/09/2021.

Elaboración A uva é vendimiada manualmente e depositada en caixas 
de 15 kg para minimizar a rotura da bagas. Se por calquera 
motivo estas rompesen, as caixas están ranuradas para que 
se perda o mosto obtido, evitando así fermentacións descon-
troladas e posibles defectos no viño. Realízase unha lixeira 
maceración coas peles antes de que comece a fermentación, 
posteriormente o viño permanece en contacto cas súas lías 
(8 meses), ata que o noso enólogo decida cando está no seu 
momento óptimo para ser embotellado. O viño permanecerá 
un tempo en botella para redondear a súa crianza.

Embotellado 23/08/2022.

Cata Viño limpo e brillante, cor amarela con tons dourados. Nariz 
complexo, con aromas de flores brancas, pomelo, herbas 
silvestres, fiúncho e anís estrelado, acompañado dunha ele-
gancia envolvente de lías finas. A entrada na boca é fresca, 
cítrica, dando paso a unha sensación cremosa, con volume e 
final con longo recordo.

Produción 2000 botellas numeradas de 0,75 l.

Embalaxe Caixas de cartón de 6 botellas bordelesa especial de 0,75 l.

Conservación Recoméndase conservar ao abrigo da luz e en lugar fresco, 
sen oscilacións de temperatura.

Temperatura de servizo 10 - 12º C.

Consumo Estímase un tempo mínimo de consumo ata 2025.

Analítica % alcohólico (v/v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           12,00
Azucre residual (g/l) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          2,40
pH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                               3,58
Acidez total (g/L) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               5,90



mardeenvero.es
T (+34) 981 195 202

E
X

P
E

R
IE

N
C

IA
S

 D
E

L 
AT

LÁ
N

T
IC

O
—

B
R

A
N

C
O

EC
O

LÓ
X

IC
O

S
O

B
R

E
 L

ÍA
S

20
2

1
V

IÑ
O

 D
E

 F
IN

C
A

Valoracións Guía Peñín de los Vinos de España
Mar de Envero Branco Ecolóxico Sobre Lías 2021 — 90 Puntos

James Suckling — JS Wine Ratings
Mar de Envero Branco Ecolóxico Sobre Lías 2021 — 90 Puntos


