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Variedade Albariño 100%.

Denominación de orixe Rías Baixas, subzona de Ribeira do Ulla.

Elaboración A uva debagada e estrullada, pasa por un proceso de madura-
ción en frío co fin de obter unha maior intensidade nos aromas 
primarios, e marcar así a tipicidade aromática da variedade. O 
proceso continúa cunha fermentación a baixa temperatura, 
para poder conseguir unha maior complexidade nos aromas 
secundarios e remata cunha permanencia de nove meses sobre 
as súas lías en depósitos de aceiro inoxidable.

Cata Brillante, de cor amarela con tonalidades de palla e escinti-
leos de ouro pálido. Lágrima vigorosa. Presenta unha boa 
intensidade aromática na que a variedade expresa o seu 
potencial, recordo de cítricos (pomelo), notas de froitas de 
semente (mazá e pera) e de croia (albaricoque). Herbas aro-
máticas. Na boca móstrase fresco, carnoso, e cunha elegante 
cremosidade de borras finas, equilibrado e resistente. Post-
gusto onde aparecen os novos matices de froitas. Viño serio 
e con personalidade.

Produción 10.000 l.

Embalaxe Caixas de 6 botellas bordelesa especial de 0,75 l.

Conservación Recoméndase conservar ao abrigo da luz e nun lugar fresco, 
sen oscilacións de temperatura.

Temperatura de servizo 9º C.

Consumo Estímase un tempo mínimo de consumo ata 2026.

Analítica % alcohólico (v/v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 13,50
Azucre residual (g/l) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                0,90
pH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  3,49
Acidez total (g/L). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    6,50
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Valoracións Jancis Robinson — Purple Pages
Mar de Envero 2019 — 17,5 Puntos

Decanter
Mar de Envero 2019 — 95 Puntos — Outstanding

Guía de Vinos, Destilados y Bodegas de Galicia
Mar de Envero 2019 — Ouro 2023 

Guía de Vinos y Aceites — La Semana Vitivinícola
Mar de Envero 2016 — 95 Puntos

Guía de Vinos Xtreme: Los 35 Mejores Albariños 2015
Mar de Envero 2013 — 92,5 Puntos - Medalla de Ouro

Guía Peñín de los Vinos de España
Mar de Envero 2012 — 92 Puntos

Elcatavinos
Mar de Envero 2011 — 92 Puntos

The Wine Codex
Mar de Envero 2008 — 92 Puntos

Guía Peñín de los Mejores Vinos de España
Mar de Envero 2010 — 91 Puntos

Peñín Guide Top Wines from Argentina, Chile, Spain & Mexico
Mar de Envero 2010 — 91 Puntos

Robert Parker - The Wine Advocate
Mar de Envero 2015 — 90+ Puntos

Vino+Gastronomía: Los 300 Mejores Vinos de España
Mar de Envero 2011 — 90 Puntos

Vinous
Mar de Envero 2018 — 90 Puntos

Mencións Catavinum World Wine & Spirit Competition
Medalla de Ouro 2019

Concurso Internacional de Vinos
AkataVino Sumilleres de España (CIVAS)
Medalla de Ouro 2019

International Wine Awards
Medalla de Ouro 2020

International Wine Guide
Medalla de Ouro 2016

International Wine Challenge Catavinum
Medalla de Ouro 2012

Guía Catavinum
Medalla de Ouro 2011

Vinos de España - Premio Vinimag
Mellor imaxe de viño branco español


